


Carte

Amuses bouches

Mini bouchée à la reine d’escargot, sauce blanche - 1,10 €
Petit chou au saumon fumé - 0,80 €
Verrine de ratatouille et rouget - 1,20 €
�8�\�P�J�O�L���Z�H�\�T�V�U���Å�V�Y�L�U�[�P�U�L��- 0,65 €
Quiche au thon et aux câpres  - 0,65 €

Entrées froides

Foie gras de canard maison, toasts de pain à la patate, gelée de vendange 
tardive, chutney myrtilles - 115 € / kg environ - 9 € / la part

�-�V�P�L���N�Y�H�Z���K�L���J�H�U�H�Y�K���H�\�_���Ä�N�\�L�Z���L�[���T�H�N�Y�L�[���M�\�T�t�����[�V�H�Z�[�Z���K�L���W�H�P�U��
à la patate  - 108 € / kg environ - 8,50 € / la part

Demi Homard mayonnaise au coulis de crustacés, salade de cèleri 
et granny - 12,50€
Assiette gourmande : rouleau de saumon et poireaux au curry, pressé de 
lapereau au foie gras, verrine de cèleris et carpaccio de saint Jacques, 
�M�V�P�L���N�Y�H�Z���H�\�_���Ä�N�\�L�Z��- 15,60 €

Entrées chaudes

Cassolette de ris de veau aux morilles - 13,50 €
Caquelon de noix de saint Jacques, sauce diéppoise - 13 €
Marmite de homard sauce américaine - 16 €

�3�L�Z���W�V�P�Z�Z�V�U�Z���H�]�L�J���\�U�L���N�H�Y�U�P�[�\�Y�L���Z�W�t�J�P�Ä�X�\�L

Médaillons de lotte au beurre blanc, garniture bonne femme - 14,80 €
Pavé de lieu jaune au safran, risotto aux asperges - 12,50 €
Grande assiette de la mer : saint Jacques, dorade royale, rouget, 
langoustine, lotte coulis de crustacés, et riz sauvage - 18 €

Les viandes 

�-�Y�P�J�H�Z�Z�t�L���K�L���J�O�H�W�V�U���H�\�_���T�V�Y�P�S�S�L�Z�����S�t�N�\�T�L�Z���K�L���Ä�U���K�»�H�U�U�t�L��
et millefeuille de pommes de terre - 13 €
Tournedos de biche juste rôtis jus au vieux balsamique, poire au vin 
et millefeuille de céleris - 13,40 €
Belle volaille de bresse au vin jaune et timbale de légumes variés - 13,50 €
Croustillant de pommes de terre aux joues de boeuf et morilles, 
�S�t�N�\�T�L�Z���K�L���Ä�U���K�»�H�U�U�t�L��- 9,80 €
Suprême de pintadeau farci aux cèpes, timbale de légumes variés  - 9,50 € 

Les plats de fêtes avec garnitures

Chapon fermier farci au foie gras et aux truffes cuit en poche 
sous vide - �L�U�]�P�Y�V�U�������R�N���Q�H�Y�K�P�U�P�u�Y�L���K�L���Ä�U���K�»�H�U�U�t�L 29 € / kg

Poularde de bresse farcie au foie gras et truffes en cocotte lutée, 
jardinière - environ 2 kg 49,50 € / kg

Filet de biche cuit à réchauffer - minimum 3 pers 17 € / personne

Plateau de fruits de mer : 6 huitres, bulots, crevettes roses, crevettes 
grises, langoustines, ½ tourteau, moules, amandes, vignots 38 € / personne

Nom - Prénom 

Adresse 

Téléphone 

Pour commander

Téléphone - 03 29 57 92 46
Fax - 03 29 57 93 92
Courrier - 3 place Vaultrin 88210 Senones


