MENU DU JOUR 12 € e plat du jour seul 8,50 €

une entrée

une suite(le vendredi poisson)

le dessent du jour

Le menu du jour n'est pas sewi les sains ni les samedis, dimanchies et féniés

MENU ENFANT § €
CEuf cacatte

000000000000000

Escalope a la creme

ou

Filet de paissen du manché au bewvie blanc
000000000000000

Maousse au chocalat eu glace

0000000000000000000000000000000000000

LES DESSERT S goutes tes patisseries et toutes les glaces sent Laites maison

Moeousse au chocolat 4 €
Creme au caramel 4 €

Pomme au foun, caramel au bewve salé 7 €
Qateau Louis TV au chocolat et cieme anglaise 8 €
Chanbatte au chocolat traditionnelle 7 €

(nanas cuaguant aux guaines de sésame 8 €
Café gounmand 9 €

Fougethapf glacé minabelle 6 €

Vewiine de savanin au whum 6 €

Glaces maisen 1,50 € ta boule

Colonel 7 € Foire William 7 €



MENU A 36 €

Due de foie guas chaud et fuoid
au

Vel au vent traditionnel

au

Ussiette gouvmande : nem de gambias, wavielis de munster, velouté de champignons ...

000000000000000000000000000000000000000

Lotte au jus de cuustacés, garniture benne femme (cignons, bLardons, pemmes de
tewie)

ou
Das de biche, purée racine, sauce pointue
ou

IJuilogie de canand : magret 1iti, cuisse confite, foie gras paélé, sauce aux épices
deuces

0000000000000 000000000000000000000000

Platean de fromages

0000000000000000000000000000000000000

Dessent au cheix

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000



MENU U 26,50 €
Raviclis de munster, creme au woquefont

au

Minute de cabillaud au bewrie rouge
ou

Chantrewse de boudin neir, pammes Puits

0000000000000 00000000000000000000000

Cordon bleu de pintadean d’Ulsace & la temme des Vasges

au

Chioucroute de la mer au bewve blanc

ou

Civet de biche sauce grand veneur, spditzles

0000000000000 00000000000000000000000

FPomme au four, caramel au bewve salé

ou
Charlette au chocolat traditionnelle, creme anglaise

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

MENU U TS € : U entrée + le plat + Le dessent
MENU A 15 € : U entrée + le plat cu Lle plat + le dessext

ssiette de viandes fumées
0000000000000 000000000000000000000000
Farvmentier de joues de beeuf, jus éduit
0000000000000 0000000000000000000000000
Haugelhapf glacé o la mirabelle

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000



LUACARTE

LES ENTREES froides et chaudes

Faie gras de canarnd maisen, toasts de pain a ba patate, chutney de brimbielles 18 €
Raviclis de munster, creme de roquefont 12 €

Vel au vent traditionnel 15 €

ssiette gourmande : nem de gambias, wavieli de munster, velouté de champignons,
foie gras ... 15 €

LES POISSONS

Saumentier de homard, sauce cémeuse a la ciboulette 28 €

Lotte 1itie au jus de cuustacés, garniture bonne femme : cignons, lardaens,
champignons 23 €

Das de cabillaud, jus de piperade, haricats tarbiais 21 €

LES VIANDES

IJuilegie de canand, magret «iti, cuisse canfite, foie gras poélé, sauce aux épices
deuces 18 €

Des de biche, purée nacine, sauce pointue 21 €
Civet de biche, sauce guand venewr, spitzles 14 €

Regnons de vean aux champignens 18 €

Cardon blew de pintadeau d’Alsace & ta tomme des Vesges et manibles 19 €

Filet de beuf au poivie vert ocu  au woquefort 23 €



