JMENU DU JOUR 10,90 € * te ptat du jour seut 8 € *

une entriée

une suite(le vendredi poisson)

e dessert du joun

Le menu du jour n'est pas senwi les soins ni les samedis, dimanches et féniés

MENU ENFANT 7,10 € *

Oeuf cocotte
000000000000000
Escalape o la creme

ou
Gnaocchis a la sauce tomate

000000000000000

Moausse au chocelat eu glace

0000000000000 000000000000000000000000

MENUA20€ : 1entvée + 1plat + 1 dessent

MENUAT6€ : 1entrée + 1 plat ou 1plat + 1 dessent

Due de tewiines de chevreuil

ou

Ciémeux de lentilles, friton et ceuf mallet
00000000000000000000000000
Faunentier de queue de boeuf, jus éduit
ou

Cacotte de civet de liche grand-veneur
00000000000000000000000000

Faire pochiée et caramel au bewwe salé
ou

Fain perdu, compate de thubarbie et glace thum-raisin

0000000000000000000000000000000000000000000000000



MENU A 33 €

Foie gras de canard aux cepes, toasts de pain & la patate

ou

Salade et taxtine d'anguille et twite fumées, buunaise de céleni aux pemmes
ou

Jortellinis d'andeuille du Val d'Ujel, seupe an chou

ou

Jewtine chaude de pemme de tevie au foie gras, salade ciémée

000000000000000000000000000000000000000

Naix de saint jacques et craustillant de joue de baeuf coenfite au jus de viande
ou

Jouwrnedos de biche cemme un wossini, Rneppes grillées, sauce peiviade

ou

Das de sandre au bewve blanc, tafailles écrasées a la fourchette

ou

0000000000000000000000000000000000000

Plateau de framages

0000000000000000000000000000000000000

Dessext au cheix

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

MENU A 26,50 €

Raeyale de foie gras et saupe de chitaignes
ou

ssiette d'autemne : tantelette aux champignens, salade d'endives auwx noix, velouté de
potivon

000000000000000000000000000000000000

Filets de tuuite faric, champignens farcis, croquette de pammes de teve aux fherlies, citron
confit

au

Rable de lapin aux fuuits secs, céiéales parfumées, jus de causcous, palenta crémeuse

000000000000000000000000000000000000

Dessext au chaeix

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000



LUACUARTE

Foie gras de canard aux cepes, toasts de pain i la patate 16 € *
Salade et tastine d'anguille et tuuite fumées, buuncise de céleni aux pemmes 15 €
Jewtine chaude de pemmes de tewie et foie gras, salade cvémée 16 €

ssiette d'autemne : tantelette aux champignens, salade d'endives auwx noix, velouté de
petinen 13 €

0000000000000 00000000000000000000000

Parmentiern de homard, sauce cémeuse & la cibioulette 23 €

Des de sandre au bewwie blanc, tofailles écnasées & la fourchette 21 €

Filets de tuiite faric, champignons faxcis, peusses d'épinards au bewwre, citren confit 16 €
Neix de saint jacques et croustillants de joues de boeuf confites au jus de viande 19 €

0000000000000 000000000000000000000000

Parmentior de queue de boeuf, jus véduit 14,25 € *

Fewmnedes de biche comme un vessini, bueppes guillées, sauce poiviade 19 €

Rable de bapin aux fuiits secs, cééales parfumées, jus de cousceus, palenta cuémeuse 18 €
Filet de boeuf au poivre vert ou au oquefort 23 €

Pigeanneau de My Mougeolle dans une fine cwite dorée 21 €

En cocotte en fonte
Juipes maisen et pemmes de tewe sautées 14 €

Emincé de boeuf de pays aux champignens 13,50 €
Civet de biche grand-veneur 13,50 €

LES SUGGESTIONS DU JOUR




LES DESSERTS DE JEREMIE GERT SCH

Jaoutes les patisseties et tautes les glaces sont faites maison

Meusse au checelat 3 €

Creme au canamel 3 €

Jaire pachiée et caramel au bewve salé et petit sabilé 6 €
Pain perdu & la compote de rhubarbe, glace thum-raisin 6 €

Macarons au chocalat, creme légere, amandes et zestes d'orange confite, creme anglaise au
safran 7 €

Gateau fondant au chocolat 7 €
Café geunmand § €

LES GLUCES

Colonel (sanbet citwon et vodha) 7 €
Faine William (sanbiet poire et poiné) 7 €
Coupe 2 boules 2 €

Coupe 3 boules 3 €

* baisse de la t v a, prix en baisse



