Menu du jour 10,90 € * te plat du joun seul 8 € *

une entriée

une suite(le vendredi poisson)

e dessert du joun

Le menu du jour n'est pas senwi les soins ni les samedis, dimanches et féniés

Menu enfant 710 € *

Salade de tomates
000000000000000
Escalape o la creme
ou

Des de saumen au bewrre tlanc

000000000000000

Moausse au chocelat eu glace

0000000000000 000000000000000000000000

Menuw i 20€ - 1 entiée + 1plat + 1 dessent

Menuw 16 € : 1 entrée + 1plat ou 1 plat + 1 dessent

Jewine de hareng matjees, salade de pemmes de tevie, quenelles de naifont
ou
Quiche lorraine, salade vexte

00000000000000000000000000

Daubie de beeuf de pays, spdtzles
ou

Dos de saumen a U'oseille

00000000000000000000000000

Eclain au chocolat XL

ou

Favlova (meringue, glace vanille, fuuits )

0000000000000000000000000000000000000000000000000



Menu o 34 €

Minestrone de saint Jacques et enconets nappés d'une soupe de paissens

ou

Rouleau de petits Légumes en aigre deuc, filet de maguereau, salade de wadis
ou

Foie gras de canard, creme caramel au foie gras, teasts de pain a la patate
ou

Bauchiée a la reine comme autrefois

Falets de caille désassée o la poudie de pistache, asperges et atichauts en baigeule
ou

ssiette de caction de la téte au pied, jus collant

ou

Das de cabillaud lardé, purée a Chuile d'clive, pousses d'épinarnd et jus tranché

ou

Bricks d'agneau, légumes de ceuscouws, bouillon parfumé

0000000000000000000000000000000000000

Plateau de framages

0000000000000000000000000000000000000

Dessext au chaeix

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Menu & 26,50 €

Wssiette de 5 légumes et + par jour
ou

Carpaccie de guasi de veau mi-cuit, vitello tonate
000000000000000000000000000000000000

Filet de canette de barbatie 1itie & C'orange et cuisse croustillante, tatin d'endives
ou

Marmite du pécheur sous une croute daiée, niz sauvage

000000000000000000000000000000000000

Dessext au chaeix

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000



La carte

Foie gras de canand, ciome caramel au foie gras, teasts de pain & la patate 16 € *
Rouleau de petits légumes en aigre doux, filet de maguereau, salade de radis 14 €
Minestrone de saint Jacques et encarnets nappés d'une seupe de peissen 15 €
Carpaccio de quasi de veau mi-cuit, vitelle tonate 15 €

Bouchée i ba neine camme autrefais 16 €

0000000000000 00000000000000000000000

Neix de saint jacques poélées, purée de célenis et petit jus 21 €

Parvmentier de homard, sauce crémeuwse o la ciboulette 23 €

Filet de saumen a Coseille 16 €

Des de cabillaud lardé, purée a Chuile d'clive, pousses d'épinards et jus tranché 19 €

0000000000000 000000000000000000000000

(s siette de cachion de la téte au pied, jus callant 19 €

Bricks d'agneau, légumes de causceus, bouillon parfumé 18 €
Canette de barbiarie & U'arange, cuisse croustillante, tatin d'endives 19 €
Filet de beuf au peivie vert cu au woquefort 23 €

Daubie de beuf de pays, spitzles 13,50 € *

Les suggestions du jour




Les dessents

Joutes les patissedies et toutes les glaces sont faites maison

Mousse au chocolat 3 €

Creme au caramel 3 €

Eclain au chocolat XL 6 €

Fatin de pommes , péte sabilée, glace vanille, sauce caramel 6 €
Favlova (meingue, glace & la vanille, fuiits, coulis de framboises) 6 €
Dacqueise aux fraises et pistaches 6€

Bawe chocolatée au iz soufflé 7€

Qateau fendant au chocolat 8 €

Café gounmand 9 €

Les glaces

Colonel (sarbet citwon et vodha) 7 €
Foire William ((serbiet peire et peiné) 7 €
Coupe 2 boules 2 €

Coupe 3 boules 3 €

* baisse de la t v a, prix en baisse



